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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: På baggrund af
analyseresultater på fiskefars som er udtaget i forbindelse med
kontrolkampagne er virksomhedens procedurer for
modtagelse, opbevaring og salg af fiskefars kontrolleret, ok.
Virksomheden oplyser at de vil gennemgå alle trin for muligvis
optimering. kontrolleret procedurer for organoleptisk kontrol af
fiskefars ved modtagelse, ok. kontrolleret procedurer for køling
under slag, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedurer for rengøring og
desinfektion af fade der anvendes til opbevaring af fiskefars,
ok. Kontrolleret procedurer for rengøring og desinfektion af
disk i fiskevognen, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret gummipakninger i
salgsdisken, flere af dem er beskadiget og lidt misfarvet.
Ansvarlig vil udskifte i løbet af uge 47- 2014, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikoanalyse for opbevaring af fiskefars, ok. Der tages
udgangspunkt i branchekode fra Danske fiskehandlere, ok.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af
opbevaringstemperatur i perioden fra marts 2014 til dags dato,
ok. Vejledt konkret om kontrol ved varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på fiskefars et led tilbage, ok. kontrolleret at der fra
leverandør oplyses hakketidspunkt og ingredienser i fiskefars, ok.


